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SAVEUR §. APERTTIVE §.

o Plaleaw cockladl (30 pieces) & 32.90 €

Z’@uh/ﬂmmmd@cma;(é/ cranberries
Bungen eoppal mowlarde a Lancienne/ wquelle \&F
Pilawthon/ concombire/ anelly \
Chépe aw Saradln samoty/ brais/ cthowulelle) woauell
Mmm/ notx: \\
Briochelle poulel/ lomales confiles \

o Planche apérilive (5/2%) (:/28 [:7 B
Torne aux oot g

g/am@(/@ e/z(/ee’
LUl noty funé

E

o Planche W(Sm) a/2() 90€

Temales cersses




gavwml FKOIDE&

o Salades composées a3.50 €/ pers. (awchoix)

Piemoniadse;
Vendéenne (chow, bardens; enunenial)
Thio de eradiles (carolles, célers; cowrgelles)
Jlatienne (lomales cerises; moggarelbn; basibicelbabsamigue) IS

Tm%
Tabowuld aee, / ehorize
Salade caesar (3alade; L bandons; enunenial, croiilons)
?)é‘m/aw.mm

Pales lomales / peslo/ mogzzarelle

WNewsseline depeoissen (+1.00€)
Pain de pot. (+1.00€)
Howles Proides a ba ereme (+1.00€)
Hierbw protd avee sauce vierge (+1.00€)

P o g
&
o

&qvem CHA KCLLUEKE&

jaméomé&aw de Vendée, wae&fe/ mmmaz« y
%e&cﬁw - '

o Torvinemaisond1.50 € / ppens:
Awchoix . a2z u%mdamwmu%md@/wu%

© @W@Wﬁox[%m3 90 € -

Roti de pore a bancienre, W@Wame&mdewa%
confil; accompagne dune sauce moulasde a banclenne

d
)



SAVEURS-CHAUDE §:

o CwssolelleDilogie depoissons ¢5.10 €/ pers.
B . Cussolette St Jucques i:5.50 €/ pens.

, el sauce chuslaces

LE PARTAGE DE§: SAVEUR 5

7 , o SHiloche depore barbecue/ gralin provencala ?.20 €/ /Jm

7 o Confitdevoluible yassa/ gradin dauphiness 6.7.50 €/,zm

. fs’aea,éconﬁiw&akwmlé/ W/nawnpaﬂw 8.50 €/ pens. =

; 25 . Wa/ 6 90 €/ m ke e S e

jazizéaé’agww?Q() €/m

Pactla a7.90 € / p2e45: _
N (Reg; potrrons; lomales; oignons; /zma&dammw@pmfe& maome& chevelles)
o Poulelfacon basquadisea6.90 € //ze/u/

Rz, legumes, valalowitle, cuisse depoulel

e

(Rez; poivaons, lomales; oignons, W{bmd@p&w smmmﬁmm) e |



MENUS-A COMOSER

o Jouesdeporesauce Yassew al.50 €/ pers.

o Rolideporeelel farvelfacon méchous 7.50 €/ pers.

o  Ballolinedevolaille sawuce Pineawa 7.50 €/ pers.

o Cutssedecanaid confile sauce auxfigues a 7.50 €/ peks.

o Pavédeveawsauce awpoirea 7.90 €/ ks N

Tierbw sauwce bewvve blanc ow sauce vierge a 7.50 €/ pers: \

@mwmwn%wmmmmmm "i'_f
choidissey volre ot vos garnidities . |

° G’MM/J&WM a/,Q 20 €/, /*"’MV *

R 4900 € e
o Poéléedelégumesdesaison a2.20€7, /zm

o Reigerlégumesprovengaix .00 €/ peors:

o Tomaledlbuprovencaled1.00 €/ pers. '

o Tiandelégumes 6.9.50 €/pers;
W S




&ﬂ. | Ll_ﬁ& _____ HKIEHHE&

o Lasagnesawuxlégumes provengaixas.90 €/ pers.
o Tapine auxaliicold elsemolbe epicce a5.90 €/ pes:

SAVEULR § ENFANTINE

o TNenwlasagnes al.50 €/ pers.

Composé de - basagnes de . salade
wremoeblet aw

o Jlenuw Burgeva7.50 €/ pers.

de . / cheddan,
Composé m boaeéiz,é polalves

SAVEURS FROMAGERES —— =

' ' < N
3 4 < PN o
3 Pl r

i Plaleaw Classique 8/10 pers. (envtion 70050)(0!5 .90 €
Composé de - bate; ermumental, émdgmezm
o Plaleaw Gowsmand 8/10 pers. (envtion. 7009«)@!9 96'f

PR e “Wx@tﬂw 7 % iz

(OATION DEVATSfellE

o« Formuled 61.90 € / fpens: o Formulelid. 6'0 € /pm

Une assielle, un vevse, couverly Founute 3 +unelasse "5
o Founule2 a¢1.40 € //ww 8 Founule5a1.80 €/ pors:
Fosmuble! + unetasse” e Fospule Y + W/&t@/ |
o Foumule 3 al 40 €/ o Aubres bocalions (nows eonsubien) .
e percotalewy fornlaine apunch

Formuile 1 + une assielle a dessend mange-deboi ..



